DESERTURI

Toate deserturile sunt preparate in bucataria proprie.

Fagure si ciocolata 1-3-57
ciocolata Valrhona, inghetata de praline, prune

Tarta de mere caramelizate 137

mere din Transilvania, crema engleza

Sticky toffee pudding 1-3-5-7

ciocolata Valrhona, inghetata de vanilie, caramel

Tiramisu Baracca 1-3-7

crema de whisky, mascarpone

Tort de morcovi 1-3-57

ciocolata alba,
pudra de migdale, scortisoara

Sfecla rosie si zmeura s
ciocolata alba si neagra, lime, alune

Sorbet de fructul pasiunii 37
crusta de ciocolata alba, sofran, crema de menta

inghetatd 3
inghetata facuta in casa
(la alegere: vanilie, praline sau fructe)

Branza cu mucegai alb | pere murate 7

branza maturata , Floare de Colt”, gel de rosii,
iaurt deshidratat

1508

1 Cereale care 8  Nuci
contin gluten

9 Telina
2 Crustacee 10  Mustar
3 Oud 11 Seminte de susan
4  Peste 12 Moluste
5 Alune 13 Lupin dulce
6 Soia e Preparat
7 Lapte e

Persoanele cu alergii alimentare sau probleme
de sanatate sunt rugate sa anunte personalul

restaurantului inainte de comanda.

Restaurantul nostru doreste sa ofere nu doar
preparate excelente, ci si o atmosfera relaxanta
si intima. Motiv pentru care, apelam la
bunavointa dumneavoastra in a supraveghea

copiii aflati in incinta restaurantului.

Am fi recunoscatori daca i-ati indruma spre

un comportament care nu deranjeaza restul
oaspetilor restaurantului, cat mai linistit si mai
respectuos fatad de obiectele, decorul si vitrinele
noastre. Vom face tot ce ne sta in putere ca
sederea lor s fie cat mai placuta, insa avem
nevoie si de sustinerea dumneavoastra in a reusi

acest lucru.

Accidentele survenite prin nerespectarea
acestui anunt absolva restaurantul Baracca de

orice raspundere.

Va mulfumim pentru intelegere si va dorim o

experientd cat mai placuta la Baracca.

Rezervari:
+40-732-155-177

rezervari@baracca.ro

SC Baracca Food Design SRL
J12/1152/2011  RO28407072
Str. lon Ratiu 10-12, Cluj-Napoca, Cluj

RO94BTRL01301202T03544XX, Banca Transilvania

RESTAURANT



MENIU DEGUSTARE

Experienta completd intre 2—3 ore.

Alergeni: 1-2-3-4-5-6-7-9-11

Amuse-Bouche de sezon

Carassia Blanc de Blancs, iooml
Romadnia, Dealurile Crisanei

Varza si Mangalita
Hyperion Chardonnay, 100ml
Romdnia, Dealu Mare

Captura zilei
Consommé de ceapa
Painea noastra cu maia de 5 ani

Peste alb

Crama Mircesti, 10oml
feteascd regala, Moldova

Porumbel crescut in Romania

Crama Oprisor, Cabernet Sauvignon, 1ooml
Romadnia, Dragdsani

Mar verde si iaurt
Ciocolata, alune

Oremus Edes Szamorodni, 50ml
Ungaria, Tokaj

MENIU COMPLET —330

MENIU DEGUSTARE VIN —I6Q

MENIU SCURT —260
exclude ®
MENIU DEGUSTARE VIN—I49

ANTREUR

Painea si untul casei 17
Legume de sezon 3-7-9
galbenus de ou, reductie rosii, branza

Mousse branza de capra 1-3-7-9
branza de capra (Feleac—Cluj), lamaie, Comté

Tartar de vita 3-10

vitd maturata 21 de zile,
usturoi negru facut in casa, rosii, galbenus ou

Foie gras | pere 1-7¢

ficat de rata, pain d'epices, orez salbatic, piure pere

Tartar de peste 1-4-6-7-n
peste alb, castravete, hrean

Texturi de cartof 3-7-9
cartofi (Rasca), galbenus de ou, trufe romanesti

Ciuperci shiitake 37
shiitake si branza din zona Transilvaniei,
galbenus de ou

SUPE

Supa asiatica de peste (picant) 2-4-12
peste alb, iarba lamaioasa,
lapte de cocos, coriandru

Supa de ciuperci 7
shiitake, ceapa verde

PASTE ARTIZANALE

Pastificio dei Campi
| paste artizanale din grau dur -7
crema de branza, bacon, parmezan

Paste negre 1-2-4-7-12¢
paste negre din faina de grau dur, caracatita,
sos de peste, sofran

Parmezan 7
Grana Padano
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PRINCIPALE

Piept de pui in crusta de hribi 17
pui romanesc de ferma, polenta, ciuperci

Piept derata o

sfecla rosie, cirese negre, cimbru

File peste alb 1-4-6-7

conopida, verde de sezon, marar

Vita maturata 21 de zile 7-9
telind, ciuperci, fond de vita

Obraz de vita 7-9

topinambur, ceapd murata in casa, ciuperci

Cotlet de Mangalita 3-7-9

texturi de varza, prune, sos de varza

Telind gatita la jar (vegan) 5-9
alune, trufe
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